Know-how und Beratung
gaben den Ausschlag

Grelpa de Oaxaca bietet mit Oaxacafé ein hochinteressantes Produkt fiir den internationalen Markt. In
Zukunft mdchte das Unternehmen die Qualitdt seines Produkts weiter optimieren. Dabei setzt Grelpa auf

die Technologien von PROBAT.

relpa de Oaxaca ist ein Unternehmen mit dem Ziel,

die sozio-6konomische Lage von 6.200 kleinen Bio-

kaffeebauern nachhaltig zu verbessern. Die effiziente
Arbeitsweise des NEPTUNE 500 und der dazugehorigen Kom-
ponenten passen ideal in das Profil des Produkts Oaxacafé.
Die Ethnien der Mazateken, Mixes und Chinanteken bauen in
der Region Kaffee an, der durch die Rainforest Alliance und
die Organic Crop Improvement Association (OCIA) zertifiziert
ist. Zudem erfiillt das Produkt die offiziellen Okostandards
der zustdndigen US- und EU-Behorden (siehe Kasten) und ist
Mitglied der International Federation of Organic Agriculture
Movements (IFOAM). Grelpa de Oaxaca vermarktet seinen
Kaffee regional, national und international. Das Unternehmen
bietet tiberdies ein Franchise-Modell fiir die Eréffnung von
Coffeeshops mit Oaxacafé-Produkten an.

Oaxacafé aus dem Hochland im Siidosten Mexikos ist zu 100
Prozent Bio-Kaffee. Er ist in mittlerer oder dunkler R6stung in
Form von Rost- oder Mahlkaffee, normal oder entkoffeiniert
erhaltlich. Oaxacafé verkdrpert nach Angaben von Grelpa als
Marke die Identitat, Tradition und Werte der Region Oaxaca
sowie die kulturelle Vielfalt ihrer Bewohner.

Noch in diesem Jahr liefert PROBAT einen Trommelroster
NEPTUNE 500 sowie einen GRINDER FINE ins mexikanische
Hochland. Die einfache Bedienung, die vollautomatische Steu-
erung und eine gute Reproduzierbarkeit der Rostergebnisse
sind wichtige Argumente fiir den Kauf. Vertriebsleiter Rainer

NEPTUNE 500

van der Beek, der den Auftrag bei einem Besuch in Mexiko
im Mdrz entgegennahm, erlautert den entscheidenden Punkt,
der den Entschluss fiir PROBAT-Produkte herbeifiihrte: ,,Der
ausschlaggebende Faktor, warum sich Grelpa fiir PROBAT ent-
schieden hat, war der Besuch in Emmerich. Das umfassende
Know-how unserer Forschungs- und Entwicklungsabteilung
hat den Kunden schlieBlich tiberzeugt. Insbesondere die von
PROBAT angebotenen Analysemethoden begeisterten ihn.“
Der Kunde informierte sich auRerdem im Labor intensiv tiber
die bei PROBAT angebotenen Analysemethoden. Es folgten
ausfiihrliche Gesprdache iiber die Eigenschaften der ange-
botenen Roster. Dabei konnte festgestellt werden, welche
Réstanlage und welche Miihle am besten in das vorhandene
Anforderungsprofil passt. Diese individuelle und kompetente
Beratung tiberzeugte Grelpa schlieBlich und fiihrte zur Ent-
scheidung fiir PROBAT. m

Oaxacafé ist mehrfach zertifiziert

Die Rainforest Alliance fordert mit ihrer Zertifizierung
laut eigener Aussage die Artenvielfalt und das nachhal-
tige Auskommen von Produzenten und Dienstleistern
weltweit. Das Ziel ist eine positive Veranderung von
Anbaumethoden, Geschaftsgebaren und Kundenver-
halten. Die OCIA ist nach eigenen Angaben eine der
fiihrenden und weltweit dltesten Zertifizierungsorga-
nisationen. Sie garantiert eine qualitativ hochwertige
Zertifizierung und 6ffnet den ausgezeichneten Betrie-
ben den Zugang zu weltweiten Markten.

Das National Organic Program (NOP) des US-amerika-
nischen Landwirtschaftsministeriums ist unter ande-
rem zustdndig fiir die Anerkennung von nationalen und
internationalen Bio-Zertifizierungsorganisationen. Es
beglaubigt die Konformitdat von Biosiegeln mit US-
Standards. Die Oko-Verordnung (EWG) Nr. 2092/91
der Europdischen Union schreibt die Standards vor,
die von so genannten ,,Bio“- oder ,,0ko“-Produkten
eingehalten werden miissen. Begriffe wie ,,biologisch*
und ,,6kologisch“ sind geschiitzt und dirfen nur beim
Erfiillen der durch die Verordnung definierten Voraus-
setzungen verwendet werden.




